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リキッドアイスの特長1 リキッドアイスは様々なシーンで活躍します3
リキッドアイスは、海水又は塩水で作られるマイナス温度（-1℃～
-3℃）のシャーベット氷です。
氷の粒の大きさがミクロン台（20～30μm程度）で非常に細かく、流
動性のある滑らかな氷です。
感触は非常に柔らかく、密着するので、素早く冷やします。

アイシング
●体への積極的なメンテナンス方法として活用でき、
パフォーマンスの向上に貢献します。
●従来の真水のキューブアイスに比べ、
アイシング時間をおおよそ2/3に短縮できます。

高温職場・熱中症対策
●マイナス温度（-1～-3℃）の氷のため、短時間で体を素早く冷やします。
●夏場のスポーツ大会や建設現場、高温職場での熱中症対策に効果的です。

リキッドアイス製氷機の特長2
運転開始後、すぐに氷が使えます
●連続製氷式により、運転開始後すぐに氷を使い始める
ことができます。

必要な時に大量に氷が使えます（LIT-100）
●LIT-100は貯氷タンク付きのため、必要な時に大量に
氷を使うことができます。製氷完了後も自動運転により、
貯氷タンク内を満タンの状態に保つため、必要な時に一度に大量の氷を使用
できます。貯氷タンクとポンプを内蔵しているので、簡単な操作でリキッドアイス
を取り出せます。

シンプル構造で高信頼性
●心臓部はオーガー式（スパイラル状の刃）で氷の表面だけを搔き取るシンプル
な構造です。スクレーパーの摩耗リスクもなく、安心してお使いいただけます。

小型でパワフル
●貯氷タンク（100L）と一体構造ながら、幅890㎜×奥行き2,400㎜×高さ
1,600㎜と超コンパクト｠。（LIT-100) 
しかも、2トン/日の製氷能力。　

海水氷でも衛生的で安心
●2段フィルターで、小さな異物やプランクトンを除去。UV殺菌器を標準装備、｠
バクテリアなどの細菌類も殺菌するので衛生的です。

リキッドアイスの特長

鮮度保持
●リキッドアイスはキューブアイスと比較し、魚のハリを保ちます。
●リキッドアイスは流動性があるので、魚体を傷つけません。

キューブアイス リキッドアイス

●食材が凍らないギリギリの温度に保ち、
　高鮮度で保存できます。
●食材に傷をつけずに保存できます。

高鮮度での保存が可能

●ピッタリフィットし、ムラなく素早く冷やすことができ、
疲労の回復効果が見込めます。

アイシング効率の向上

アイスバスにも使えます。

※リキッドアイスは日本電熱株式会社の登録商標です。
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●デモトラック
　デモも行っておりますので、 ご相談ください。 冷やすと効果的な場所

お客様の声 お客様の声

鮮度保持
●リキッドアイスは食材が凍らないギリギリの温度に
　保つことができるため、高鮮度で保存できます。
●鮮度を落とさず、食材の旨味を引き出します。

アイシング
●リキッドアイスは体の形状にフィットし、
　アスリートをサポートします。
●筋肉疲労の早期回復に役立ちます。

高温職場・熱中症対策
●リキッドアイスは短時間で体を素早く冷やします。
●氷水の代わりにリキッドアイスを冷却ベストに
　入れて使用するのがおすすめです。

魚だけでなく、野菜・果物にも応用できます。

●2週間経っても血合いの色も変わらず、
　臭みも全くないです。
●旨味が増して、鮮度を落とさず、熟成している様だ。
●噛むと魚の旨味がジュワっと口の中で広がる
　感じがする。

●キューブアイスに比べて体に密
着するので、冷やしやすい。
●患部にフィットする。
●アイシング時間を短縮できた。

●鮮度保持効果
　冷蔵保存（5℃）＜リキッドアイス保存
●官能試験
　冷蔵保存（5℃）＜リキッドアイス保存
　特に「甘味・旨味」「血合い」「生臭さの無さ」で高評価を獲得

京都大学医学部
青山 朋樹教授監修
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官能検査結果 （各項目5段階評価の平均値）

結 果

アスリートへのアイシングテスト事例（国内）

●リキッドアイスは、体の表面温度の低下が早く、温度ムラが殆ど無い。
●キューブアイス（真水氷）は、体の表面温度の低下が遅く、温度ムラも大きい。

練習後に、300ｇのリキッドア
イスと真水のキューブアイスを
ポリ袋に入れて梱包用ラップで
脹脛（ふくらはぎ）に当て、表面
温度の測定をした。

某企業クラブ
ラグビー：Ａ選手
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「臭み」を
例にすると…

生臭い 生臭くない
（悪い）1…2…3…4…5（良い）

リキッドアイスは
ブロックアイスと
比べ、運動後の筋
疲労による筋の柔
軟性低下を軽減で
きる事が明らかに
なりました。

京都大学アメリカンフットボール部様にも使用して
いただいております。
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機種一覧

オプション

LIM-80 LIM-25

リキッドアイス製氷機 仕様一覧

折り畳み式真空断熱材 塩水タンク

W：890㎜
D：2,400㎜
H：1,600㎜

LIT-100（L）[左側氷排出タイプ]（標準）
LIT-100（R）[右側氷排出タイプ]

貯氷タンク
付き

大容量
タイプ

貯氷タンク
なし

標準
タイプ

貯氷タンク
なし

小型
タイプ

W：950㎜
D：1,250㎜
H：1,450㎜

W：940㎜
D：600㎜
H：1,540㎜

●収納可能魚箱サイズ　
 ・外寸：530㎜×350㎜×220㎜
 ・内寸：500㎜×300㎜×200㎜

●折り畳み式断熱材内寸
　（魚箱セット時）
 ・460㎜×270㎜×160㎜

●断熱性能：熱伝導率
 ・0.0027W/mK（参考値）

●魚箱にセットすることができ、氷を長持ちさせ、
　鮮度保持の効果を高めます。
●使い捨てではなく、何度も使用できます。

●製氷機に送り込む塩水を
　貯めるために使用します。

開発中

推奨品
リキッドアイス製氷機システム図

機器の構造

※周囲温度、給水温度により、立ち上がり時間は目安時間となります。  
※LIM-25は開発中のため、仕様が変更になる可能性があります。
※1 製氷能力は給水温度25℃時  
※2 リキッドアイスの温度調整は、海水若しくは塩水の塩分濃度を調整することで行います。  
※3 電気代は中部電力商用プランA（60Hz地区）、塩水濃度：3%、水温:25℃、周温：25℃の条件にて算出。 
※4 塩水をお使いの場合は、「微生物除去フィルター（0.5μm）及びUV殺菌器」が不要となりますので、ご相談ください。  
※5 海水をお使いの場合は、専用の「微生物除去フィルター（0.5μm）とUV殺菌器」が必要となりますので、ご相談ください。  

特 許 ■第6142185号　微細氷の製造機
■第5990826号　塩分濃度の調整済み液供給装置

設置方式

電源

消費電力（50/60Hz）

運転電流（50/60Hz）

外形寸法（㎜）

製品重量

冷凍機定格出力

仕様冷媒・封入量

製氷能力（50/60Hz）※1

ＩＰＦ（氷充填率）

氷の温度※2

電気代※3

異物除去

殺菌

立ち上がり時間

LIT-100（L)/LIT-100（R)

3.7/4.3kW

13.9/14.3A

W890×D2,400×H1,600

670kg

LIM-80

陸上設置

3相200V　50/60Hz

3.7/4.2kW

13.2/13.6A

W950×D1,250×H1,450

360kg

20～25%

－1～－3℃

UV殺菌器

2.2kW（3HP）

R404A・7.0kg

67/80 kg/h

2段フィルター（10μm、0.5μm) ※4

LIM-25 【開発中】

1.3/1.5kW

5.5/5.8A

W940×D600×H1,540

150kg

0.75kW（1HP）

R404A・1.7kg

21/25 kg/h

フィルター（10㎛） ※5

なし ※5

仕　様項　目

40分 10分

約80円/h 約75円/ｈ ―

※写真はLIT-100（L）
※L/R：給水、氷排出口の方向を選択可

リキッドアイス
製氷機

塩水（海水）

塩分濃度調整器
（オプション）

冷凍機

装置本体

フィルター

紫外線殺菌
ジェネレーター

貯氷タンク 専用ノズル

リザーバタンク
リキッドアイス

ポンプ

※

※貯水タンクがない機種もあります。
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